Goldmari

So gut wie vom Wochenmarkt.

Rezept

Lauwarmer Kartoffelsalat mit Feldsalat

Zutaten fiir 3 Portionen: * 5 EL Pflanzendl

* 1 kg festkochende Kartoffeln (z. B. * 1 TL Zucker
Goldmarie) * 3 TL korniger Senf

* Salz « Pfeffer

1 groRe Zwiebel *+ 100 g Feldsalat

1 groRBe Gewiirzgurke * 4—6 Radicchio-Blatter
* 250 ml Fleisch- oder Gemiisebriihe * 1 Bund Schnittlauch

* 6 EL WeiBweinessig

Zubereitung:

Kartoffeln waschen, in Salzwasser ca. 20 Min. kochen. Zwiebel schalen, mit
der Gurke fein wiirfeln. Briihe aufkochen, mit Essig, Ol, Zucker, Senf und Pfef-
fer verriihren. Feldsalat und Radicchio putzen, waschen, trocken schleudern.
Radicchioblatter in mundgerechte Stiicke zupfen.

Kartoffeln abgieRen, kurz kalt abschrecken, pellen, in Wiirfel schneiden.
Sofort mit Zwiebel, Gurke und Briihe (bis auf 2 EL) mischen. 5 Min. ziehen
lassen, mit Salz und Pfeffer abschmecken. Schnittlauch waschen, trocken
schiitteln, in Rollchen schneiden, unterheben.

Kartoffelsalat auf Teller verteilen, Feldsalat und Radicchio darauflegen, mit
restlicher Briihe betraufeln. Sofort servieren.




